
 
 
 
 
 
 
  

MØT EMATMEN Y 

E N E R G I P Å F Y L L  

 
Frisk frukt & bær oppskåret kr.  40 

 

Assorterte grønnsaker med hjemmelaget dip kr.  40 
 

Nøtter kr.  40 
 

Twist  kr.  25 
 

Yoghurt med musli  og bær kr. 40 
 

Chia pudding med bær kr.  40  
 

Assortert  kjeks kr.  40 
 

 

P Å S M U R T  

 
½ grovt rundstykke med tomat, avocado og egg (vegetar)  kr. 40 

 

½ grovt rundstykke med ost og bakt paprika (vegetar) kr.  40 
 

½ grovt rundstykke med skinke og eplecoleslaw kr.  40 
 

Focaccia med serranoskinke, mozzarella,  balsamico og soltørketomat kr.  104 
 

Baguette med ost,  skinke, tomat og agurk kr.  100 
 

Baguette med røkelaks og eggerøre kr.  104 
 

Baguette med reker,  majones, di ll  og sitron kr.  104 
 

Glutenfri rundstykke + kr.  10  
 

Glutenfri baguette + kr.  21  
9  

W R A P S  

 
Wraps med kyll ing  og karrimajones kr.  100 

 

Wraps med vegetar nuggets og sriracha majones kr.  100 
 

Wraps med felafel og  rømmedressing kr.  100 
 

Wraps med røkelaks og avocadokrem kr.  104 
 

 

S A L A T E R  

 
Salat  «Cæsar» med kyl ling,  krutonger,  parmesan & dressing kr.  175 

 

Husets salat  etter sesong (vegetar)  kr.  165 
 

Assortert  brød eller focaccia kr.  24 (glutenfritt brød kr.  34) 
 

 



 
 
 
  

M Ø T E M A T M E N Y  

 

L U N S J T A L L E R K E N  K R . 2 3 1  

 
Tradisjonell lunsjtallerken  

 
Vegetar lunsjtallerken  

 
Info:  lu nsjta l ler k en  i nk luderer  des sert ,  samt  k af fe /t e med t i lbehø r  

 

V A R M E  R E T T E R  K R .  2 3 5  

Kjøtt:  Bakt kyl linglår med søtpotet,  ruccola ,  brokkolini  og dijon vinagrette 
  

Reinsdyrkarbonade med potetmos, rørte tyttebær, sjysaus og rosenkål 
 

Fisk:  Klippfiskboller fra Halvors  med kikerter salat,  brokkolini og sriracha 
majones  

 

Bakt sei  med lun nuddelsalat og soya glaze 
 

Vegetar:  Blomkåltrio  med rødkarri,  blomkålpure og dampet blomkål blader  
  

Ovnsbakt kål  med hummus, honning, parmesan og brødrasp 
 

Info:  varm e r ett er  inkluder er  dessert ,  samt  kaf fe/te  med  t i lb eh ør   
 

 
Varmretter  og  luns jtal lerken  kan gjør es  om t i l  egen buf fet  o m det  overst ige s 20 pers .  

 

 

S A L A T B A R  B U F F E T  K R . 2 6 6  

 
Assortert salatbar buffet (minst 15 pers.)  

 

Info:   ink lud er er  de sser t ,  samt  k af fe/t e  me d t i lbe hør  

 

D R I K K E  

 
Husets hjemmelagde smoothie – jordbær eller mango kr.  46 

 

Juice ½ liter – eple eller appelsin kr.  40 
 

Bonaqua med kulsyre (naturel l, eple eller sitron smak) kr.  30 
 

Assortert mineralvann kr.  39 
 

V A R M  D R I K K E  

 
Kaffe m/ti lbehør – 29kr pr kopp 

 

Te m/tilbehør – 29kr pr kopp  
 

 
 



 
 
 MØT EMATM ENY 

 

S Ø T E  B A K V E R K  

 
 

Dagens kake – velg mellom Brownie eller gulrotkake kr.  55 
 

Kanelsnurr /  Kardemommebolle kr.  47 
 

Blåbærmuffins/sjokolade muffins kr.  47 
 

Makron 3 stk (glutenfri)  kr.  88 
 

Vaffel  (hel)  med brunost eller syltetøy og rømme kr.  48 
 

Croissant / Wienerbakst (assortert)  kr.  48 
 

 

 

H E L E  K A K E R  
 

Marsipankake med bær eller valnøtt   
8 pers .  kr .870,  15  pers.  kr.  1300,  30 per s.  kr .  2200 

 

 
Klassisk sjokoladekake 

8 pers .  kr.  870,   15 pers .  kr.  1350,  30 pers .  kr.  2150 
 

 
Ostekake med pasjonsfrukt 
8pers.  870kr , 18  pers .  1550kr  

 

 

Suksesskake  
8 pers.  kr.  820,  15 pers.  1350kr 

 
 

 
 

 

 

Vi har selvsagt  også gluten & laktosefrie alternativer,  og ti lpasser de f leste 
av rettene etter nærmere dialog angående allergier.  

 
 

 
 
 
 
 


